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s CZY WIESZ, ZE...

Utrata smaku i sktadnikéw odzywczych w zywnosci wynika z nastepujgcych czynnikéw:

BIOLOGICZNE:

* - Bakterie

* Grzyby
* Wirusy
» Pasozyty

NATURALNE:
- Swiatto

* Ciepto

* Wilgo¢

* Powietrze

CHEMICZNE:
« Utlenianie
» Fermentacja

Dzisiejsze metody przechowywania zywno$ci niosq ze sobq niepozqdane zagrozenia dla zdrowia,
nie chroniqg oryginalnego smaku, tekstury, koloru i wartosci odzywczych zywnoSsci, ktére sq
niezbedne do utrzymania jej jakosci i korzysci zdrowotnych.

StODZENIE

Badania potwierdzajq, ze spozywanie cukru
moze prowadzi¢ do otytosci, cukrzycy, choréb
uktadu krqzenia, demencji, zwyrodnienia miesni,
niewydolnosci nerek, przewlektej choroby nerek
i wysokiego ci$nienia krwi.

PUSZKOWANIE

Puszkowanie czesto wiqze sie z wysokq temperaturqg,

ktéra moze zniszczy¢ wrazliwe witaminy i przeciwutleniacze.

Proces ten moze zmieni¢ smak, teksture i kolor Zzywnosci.
Wiele produktéw w puszkach zawiera réwniez cukier

lub sél. Substancje chemiczne, takie jak BPA z puszek,
mogq przenika¢ do Zzywnosci, potencjalnie zaburzajqc
gospodarke hormonalngq i zwigkszajqc ryzyko powaznych
probleméw zdrowotnych.

SOLENIE

S6l sprawi e nasz organizm zatrzymuje wode.
Zbyt duza ilo$¢ soli podnosi ci$nienie krwi. Im
wyszsze ci$nienie krwi, tym wigksze obciqzenie
dla serca, tetnic, nerek i mézgu. To z kolei moze
prowadzi¢ do zawatéw, udaréw mézgu, demenciji
i choréb nerek.

WEDZENIE

Sztuczny dym jest bardziej szkodliwy niz prawdziwy,
poniewaz w wedzonym migsie lub rybach

znajduje sig wysoki poziom wielopierscieniowych
weglowodoréw aromatycznych (WWA). Uwaza sig,
Ze odgrywajq one role w rozwoju raka trzustki,
jelita grubego i prostaty.

ZAMRAZANIE

Mrozenie wplywa na teksture i smak wielu produktéw
spozywczych. Krysztatki lodu, ktére tworzq sie podczas
zamrazania, mogq uszkadzaé $ciany komérkowe, sprawiajqc,
Ze po rozmrozeniu zywno$¢ staje sie papkowata. Diugotrwate
zamrazanie moze réwniez prowadzi¢ do utraty sktadnikéw
odzywczych i degradacji smaku. Wielokrotne rozmrazanie

i ponowne zamrazanie zwigksza ryzyko rozwoju bakterii

i choréb przenoszonych przez zywnosé.

KISZENIE | MARYNOWANIE

Ocet utrudnia trawienie, niszczy zdrowe komérki
krwi i podraznia bfony $luzowe. Pikle i inne produkty,
ktére zostaly namoczone w occie, stajq sie prawie
catkowicie niestrawne.

Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz positek, przechowujesz swieze produkty czy wczorajszy obiad - VacSy® pozwala cieszy¢ sie dobrg zywnosciq -
bez potrzeby stosowania dodatkéw chemicznych lub konserwantow.

Bez bataganu. Bez odpadéw. Tylko inteligentne, zrownowazone przechowywanie zywnoéci dla zdrowszego stylu zycia.




Moc prozni dla codziennej Swiezosci

VacSy® to opatentowany na catym Swiecie system prozniowy
przeznaczony do wytwarzania prézni wewnqtrz specjalnych
szklanych pojemnikow i hermetycznych torebek w rolkach.
Srodowisko prozniowe pozbawia bakterie, plesnie i grzyby
tlenu niezbednego do przetrwania i pozwala na zachowanie
smaku i wtadciwosci odzywczych zywnoSci w niezmienionym
stanie! Zywnos¢ pozostaje $wieza i zdrowa do 5 razy dtuzej niz
w tradycyjnych warunkach w lodéwce.

System VacsSy® moze by€ uzywany do pakowania prozniowego
swiezej lub przygotowanej (poddanej obrébce termicznej
zywnosci bezposrednio w pojemnikach VacSy®, naczyniach
kuchennych Zepter, butelkach i torebkach Vacsy.




Pojemniki vacsy

Rozwiqgzanie na kazdy dzien.

Wykonane z wysokiej jokosci szkta

borokrzemowego, stynqgcego z wyjqtkowej
wytrzymatosci i odpornosci na wahania

temperatury, pojemniki VacSy, w potqczeniu
z zaawansowang technologiq zamykania

prézniowego, sprawiajq, ze zywnosc

pozostaje Swieza, petnowartosciowa

i smaczna do pieciu razy dtuzej niz zwykle.

W przeciwienstwie do tradycyjnych
technik przechowywania zywnosci, ktore
obnizajg walory smakowe i zawartos¢
sktadnikébw odzywczych, system VacSy
wytwarza w kontrolowany sposob
proznie, zapobiegajgc utlenianiu,
rozwojowi bakterii i psuciu.



Eleganckie, wielokrotnego uzytku i trwate,
pojemniki VacSy zapewniajq niezrownane
mozliwosci przechowywania zywnosci na
co dzien w domu, jok i w branzy kulinarnej.

Korzysci z préozniowego przechowywania zywnosci:

Wydtuzona Swiezo§é: Zywnos¢ zachowuje swiezos¢ do pieciu razy dtuzej.

Zachowanie sktadnikéw odzywczych: Zapobiega utlenianiu, zachowujqc
witaminy i mineraty zywno$ci w nienaruszonym stanie.

Mniej odpadéw: Ogranicza psucie sie zywnosci i pozwala oszczedzad.

Wszechstronnos¢ i trwatosé: idealne do chtodzenia, przygotowywanic
positkdw, przechowywania resztek - do uzytku domowego i profesjonalnego.

Naturalne: Bez dodatkéw, bez konserwantéw - tylko prawdziwa,
petnowartosciowa zywnose.



Pokrywy vacsSy

Zdrowo przechowywane. Szczelnie zamkniete.

o Pozycia
zwolnienia prozni

Pozycja
demontazu zaworu ®
Do czyszczenia zaworu

Pozycja
do tworzenia prozni

Pozycja blokady zaworu
e dO przechowywania
prézniowo zamknietego
pojemnika.

Pokrywy VacSy® sq wykonane z materiatu ECOZEN™ T100G Pro,
zaawansowanego kopoliestru na bazie biologicznej, ktory oferuje

wysokg odpornos¢ na ciepto, wyjgtkowq przezroczystosc, wytrzymatosc
i odpornoS¢ na uderzenia. Ten materiat nowej generacii jest nie tylko
niezawodny w codziennym uzytkowaniu, ale takze wolny od BPA
i przyjazny dla srodowiska, wspierajqgc zdrowszy styl zycia i bardziej
Zrownowazonq przysztosc.



Kazda pokrywa posiada zawor prozniowy,
zaprojektowany do wydajnego i skutecznego
odsysania powietrza, gdy jest uzywany z pompq
VacSy® Deluxe. Mechanizm ten eliminuje
utlenianie spowodowane dziataniem powietrza,
spowolnia psucie sie i wydtuza naturalny okres
przydatnosci do spozycia.

i Zintegrowane klipsy zapewnidjq

3 ® ' wiekszq stabilno$¢ podczas
= o transportu. Niezaleznie od tego,
a7 Czy przygotowujesz positek na caty

tydzien, pakujesz zdrowy lunch do
pracy, przekgski dla dzieci do szkoty,
czy organizujesz piknik, pojemniki
zapewniajq bezpieczenstwo i Swiezos¢
zywnoSsci. Dodatkowym plusem jest to,
ze sq niezwykle wszechstronne - mogqg
by¢ uzywane z funkcjq prozni lub bez
niej, w zaleznosci od potrzeb.



Wielorazowe torebki préozniowe z zaworem

Zachowaj perfekcje, udoskonal gotowanie metodq sous vide

Torebki prézniowe VacSy® to niezbedny element systemu
przechowywania zywnosci w Twojej kuchni. Wykonane

z wysoce wytrzymatej folii niezawierajgcej BPA, z precyzyjnie
zaprojektowanym zaworem, torebki te tworzg hermetyczng
proznie, ktéra zatrzymuje maksymalng swiezos¢, smak

i kluczowe sktadniki odzywcze. Spowalnigjgc naturalny proces
psucia sie zywnosci, mozesz zachowac¢ naturalny smak, teksture,
kolor i wtasciwosci odzywcze

zywnosci hawet b razy dtuzej niz w przypadku
konwencjonalnego przechowywania. Idealne zaréwno dia
pasjonatdéw gotowania w domu, jak i profesjonalnych szefow
kuchni. Wielorazowe torebki pomagajq ograniczy€ psucie sie
zywnosci i oszczedzad pieniqdze, a wszystko to bez uzycia
chemikaliéw i konserwantéw. Ponadto, ich wytrzymata, odporna
na temperature konstrukcja sprawia, ze idealnie sprawdzq sie
podczas gotowania metodq sous vide.

Torebka prézniowa m

Wykonana z wytrzymate, Precyzyjnie zaprojektowany, aby zapewnic
elastycznej i niezawierajgcej BPA szczelne i bezpieczne zamkniecie oraz
folii, zaprojektowana tak, aby byta tatwe usuwanie powietrza za pomocq
odporna na przecieki i przebicia. pompy VacSy® Deluxe.



Sekret gotowania metodq
Sous Vide

Nasze torebki prézniowe to nie tylko przechowywanie — idealnie nadajq sie do
gotowania metodq Sous Vide. Osiggnij w domu rezultaty poréwnywalne z jakoscig
restauraciji, dzieki idealnie ugotowanym, delikatnym i intensywnym w smaku
potrawom, zapewnidjgc jednoczesnie najwyzsze bezpieczenstwo zywnosci.

Torebki prozniowe VacSy® doskonale sprawdzg sie podczas precyzyjnego gotowania
metodq Sous Vide. Technika ta polega na zamknieciu sktadnikdw w szczelnej
torebce i zanurzeniu jej w gorgcej wodzie 0 wymaganej, skrupulatnie kontrolowane;j
temperaturze. Ten etap prozniowego zamkniecia zapewnia, ze zywnos¢ nie ma
kontaktu z tlenem, co pozwala zachowac jej jakos¢ i wzmocni€ smak.

Wskazéwka dotyczqca temperatury:
Czasy i temperatury gotowania

sq rozne, ale dla uzyskania petni

smaku i aromatu zalecamy utrzymanie
temperatury ponizej 70°C, poniewaz
przekroczenie tej wartosci moze
wptyng¢ negatywnie na jakosC potrawy.

Wskazowka dotyczgca bezpieczenstwa: Podczas zanurzania torebki w wodzie upewnij sie, ze zawor pozostaje
nad powierzchnig wody.

Trwate, wielokrotnego uzytku, zrownowazony materiat. Zainwestuj w inteligentny sposéb przechowywania
i gotowania zywnosci.




vacsSy zgrzewarka

Zaawansowana technologia, najwyzszej jakosci materiaty i nowoczesny
design sprawiajq, ze system VacSy® przewyzsza wszystkie inne w swojej klasie.
Wyposazony jest w petni automatyczng funkcje pakowania prozniowego,
zapewniajgceq najwyzszy komfort uzytkowania, rowniez w przypadku
delikatnych i wilgotnych produktéw.

Specyfikacja techniczna

Podcisnienie: =750 mbar

Zywotnose: 10 000 cykli

Transformator: 220 V AC,50 Hz [ 24V AC 0,8 A [ 12V AC 04 A
Moc i napiecie 200 W, 220-240 V

Dotqczony adapter przeksztatca zgrzewarke VacSy w pompe prozniowq
i zapewnia jej kompatybilnos¢ z opatentowanymi pojemnikami
prézniowymi VacSy, uniwersalnymi pokrywkami i nakretkami do butelek.

Urzgdzenie posiada wbudowane czujniki cieczy, ktore zapobiegajq

przedostawaniu sie ptynéw do wnetrza urzgdzenia podczas pakowania
prézniowego zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci. Zintegrowany czujnik
przegrzania, cicha praca i niskie zuzycie energii sprawiajq, ze zgrzewarka
VacsSy jest bardzo bezpieczna i ekonomiczna w uzyciu.




vacsy
rolki

Folia w rolce wykonana jest z PA/
PE — nieprzepuszczalnego, wolnego
od zarazkéw, wytrzymatego, ale
elastycznego materiatu. Nadaje
sie do gotowania metodq ,sous
vide’, zapewniajgc odpowiednie
ugotowanie wnetrza zawartosci
bez przegotowania zewnetrznej
czesci (odpornosé na temperature
do 100°C przez maks. 15 minut).

Ten wytrzymaty materiat zapobiega 1. Zewnetrzna warstwa
_ przeciekaniu, pekaniu i utrzymuje nieprzepuszczalna, poliamid
idealnie szczelne zamkniecie - grubos¢ 20 um
prozniowe.

2. Wewnetrzna warstwa,
polietylen — grubos¢ 80 um

3. Wewnetrzna warstwa
zebrowana, polietylen
— grubos¢ 100 um

4. Zewnetrzna warstwa
nieprzepuszczalna, poliomid
— grubos¢ 30 ym



Okres przechowywania z vacSy

Ugotowane Swieze/surowe Gotowane Swieze ser Wedliny Surowe
positki migso mieso ryby warzywa

— 2[/3 — 15/21 — — 5

21

Owoce Napoje Desery Inne Produkty Wino
bezalkoholowe z kremem desery suche

7

OKRES
PRZECHO-

‘NYWANJA
ZYWNOSCI
BEZ VACSY®
(W DNIACH)

— 180 —

* Tabela zawiera wartoéci przyblizone. Zaktada sie, ze zywnos¢ jest przechowywana w temperaturze chtodniczej od +3°C do +5°C. Okresy przechowywania zywnosci zalezq
od poczgtkowej $wiezosci produktoéw, sposobu ich przygotowania oraz tego, czy procedury uzytkowania VacSy® zostaty przeprowadzone prawidiowo. Produkty w opakowaniach
nalezy spozy¢ przed uptywem daty waznosci podanej na opakowaniu. Wszystkie podane wyzej dane sq wynikiem badan przeprowadzonych przez ,Universita degli Studi”
w Mediolanie, we Wioszech.



Rozmiarem pasuje zawsze.
Uniwersalnym stylem - wszedzie.

GAMA PRODU W VACSY®

SzeSc¢ roznych pojemnosci dla zaspokojenia wszystkich potrzeb zwigzanych z przechowywaniem zywnosci
(051,081L111,151,181i231).

0,51 0,81 11 1,51 1,8l 2,31
130 x 130 x 54 mm 130 x 130 x 110Mmm 1745 x 1745 x 65 mm 220 x 164 x 66 mm 1745 x 174,5 x 120 mm 220 x 164 x 120 mm
VA-1305 VA-1385 VA-1711 VA-2215 VA-1718 VA-2223
Rolki
Torebka Torebka Zgrzewarka
2o o Ze o 300x20cm 300x28cm 300 x 20 cm, 1 szt.
Proznlowa Proznmwa Vﬂcsy Zestaw 2 szt. Zestaw 2 szt. 300 x 28 cm, 1 szt.
20 x 23 cm, zestaw 10 szt. 26 x 35 cm, zestaw 10 szt. VS-S VS-R-3202 VS-R-3282 VS-R-SET
VA-B-2023 VA-B-2635

Trzy rézne pokrywy Konstrukcja umozliwiajgca

Kazda z nich jest uktadanie jedno w drugim

. e o W petni
dostosowana do réznego zapewnia oszczedno§¢ miejsca koswputybilne
rozmiaru pojemnikow podczas przechowywania z pompg
i charakteryzuje sie Zorc}wno poerwy, jak i pojemniki prézniowq
eleganckim bursztynowo- mozna ustawic tak, aby Vacsy Deluxe.
brgzowym odcieniem ze optymolnje wykorzystac
ztoto-z6ttymi akcentami. przestrzen.

Niezaleznie od tego czy chcesz utatwi¢ przygotowywanie positkbw, ograniczy¢ marnowanie zywnosci, czy tez zapewnic swiezoS¢ sktadnikow,

pojemniki VacSy stanowiq idealne rozwigzanie. Ulepsz swojq kuchnie dzieki najnowoczesniejszej technologii prozniowej Zepter i przechowu;j
zywno$¢ jak nigdy dotqd.




Zepter International to prywatna firma szwajcarska ze statusem
miedzynarodowym zatozona w 1986 roku przez Philipa Zeptera. Od momentu
zaotozenia, Zepter International przeksztatcita sie w globalng, wielomarkowq
korporacje specjalizujgcq sie w produkcji, dystrybuciji i sprzedazy najwyzszej
jakosci produktdw premium na catym Swiecie. Sprzedaz odbywa sie gtownie
za posrednictwem rozlegtej, wiasnej sieci sprzedazy i wysokiej klasy punktow
detalicznych.

Od momentu powstania w 1986 roku, Zepter nieustannie wspiera ochrone
najcenniejszego aspektu ludzkiego zycia: zdrowia. Naszym celem jest
dostarczanie unikalnych i trwatych rozwigzah majgcych na celu poprawe
jakosci i wydtuzenie zycia. Nasze produkty zyskaty Swiatowq renome dzieki
oryginalnemu wzornictwu, wyjqtkowej jakosci i wykorzystaniu zaawansowanych
technologii w procesach produkcyjnych. Zepter jest ucielesnieniem
doskonatosci i prawdziwego zaangazowania w promowanie pieknego

i zdrowego stylu zycia.




ZEPTER NA CALYM SWIECIE

AFRYKA POLUDNIOWA, Nebojsa CC
ALBANIA, Living Longer, Exclusiv Sh.p.k
ALGERIA, Newtech Algerie Division
ANGOLA, Nebojsa CC

ARMENIA, Travelon Ltd., Afina LLC

AUSTRALIA, The Sixth Dimension Pty Ltd, Zepter World
Australia

AUSTRIA, Wieden

AZERBEJDZAN, Royal Home Design LLC
BANGLADESZ, Adora BD Limited

BELGIA, Haromed BVBA, Trendy Cook
BIALORUS, Mifisk

BOSNIA | HERCEGOWINA, Sarajewo, Banja Luka
BULGARIA, Sofia

CHINY, Shenzhen Shande Brothers Medical Biotechnology
Co.ltd, Jesa Industrial Limited

CHORWACJA, Zagrzeb

CYPR, Life's Quallity Ltd

CZARNOGORA, Zepter d.0.0 Podgorica, Exclusiv Sh.p.k
CZECHY, Praga

DANIA, Govinda Consult APS

EGIPT, Kair

ESTONIA, Tallinn

FILIPINY, BCP Dermatological Corp

FRANCJA, Paryz HITEC Environment

GRUZJA, Limited Liability LLC

GWADELUPA, SAS BEECONFORT

HISZPANIA, Madryt

HOLANDIA, Beauty Injection, Trendy Cook, Haromed BVBA

HONG KONG, Wessen Group Limited, Jesa Industrial
Limited, Solutions Health Care, Gold Beauty Ltd.,, SWAN
GROUP ASIA LIMITED

IZRAEL, ALN. Import LTD

JAPONIA, Aglex Inc. JORDANIA, Amman
KANADA, Toronto

KAZACHSTAN, Atmaty

KOREA POLUDNIOWA, Seul, Angel Korea Ltd., Dooil GL Co.,
LTD

KOSOWO, Living Longer, Exclusiv Sh.p.k

KUWEJT, Healthy Home Trading Co.
LIBIA, Newtech Algerie Division

LITWA, Wilno

LOTWA, Ryga

MACEDONIA, Skopje, Exclusiv Sh.p.k
MAKAU, Wessen Group Limited

MALTA, Ddellta Ltd,, Skopje, Exclusiv Sh.p.k
MAROKO, Lilimpharm

MAURITIUS, Nutri Health Co Ltd.,
MOLDAWIA, Chisinau

MONAKO, Monte Carlo

MONGOLIA, Standlab Co Ltd.

NAMIBIA, Nebojsa CC

NIEMCY, Sollingen, Sefeld MZV Deutschland GmbH
NORWEGIA, Uno Vita AS, Nailit A/S
NOWA ZELANDIA, AJE Lifestyles Limited
POLSKA, Warszawa

REPUBLIKA DOMINIKANSKA, Medicaluz
ROSJA, Moskwa

RUMUNIA, Bukareszt

SERBIA, Belgrad

SINGAPUR, Zen'Yu Pacific Pte Ltd.
SLOWACJA, Bratystawa

SLOWENIA, Slovenj Gradec, Status d.o.o. Metlika

SZWAJCARIA, Wollerau, Z-Elite GmbH, Life Resonance AG,
Physiotherapie 011

SZWECJA, Galo Medical AB,

TUNEZJA, Newtech Algerie Division

TURCJA, Derma Medikal KozmeticVe Tic.Ltd.$ti.
UK, Colour Ministry, Wielka Brytania

UKRAINA, Kijow USA, North Bergen
UZBEKISTAN, Taszkent

WEGRY, Budapeszt

WLOCHY, Mediolan

ZEA, Scarlette Trading Co., Zepter ME Trading LLC,
Jashanmal National Company LLC

ZIMBABWE, Nebojsa CC




vacsy

Twéj wybér dia Zdrowszego
bardziej ZFrOWNOWAZonego stylu zycia




